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Crémerie

Fromage Paneer (Panir)

À PROPOS DE

CARACTÉRISTIQUES
Saisonnalité :

Type : Au lait de bufflonne

Le fromage Paneer est d'origine Indienne et Pakistanaise. Il est fabriqué à partir de lait de
bufflonne pour devenir un fromage à pâte pressée.

VALEURS NUTRITIVES (pour 100g*)
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Il n'y a actuellement aucun contenu classé avec ce terme.
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* Source de données : AFSSA
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