
Publié sur QOOQ (https://www.qooq.com)

Accueil > Vin jaune

Boissons

Vin jaune

CARACTÉRISTIQUES

Le vin jaune est un vin de couleur jaunâtre originaire des vignobles du Jura. On le surnomme
ainsi « l’or du Jura ». Il est un ingrédient essentiel de la cuisine franc-comtoise. C’est un vin
relativement sucré et aux arômes puissants.

VALEURS NUTRITIVES (pour 100g )

< retour

Aimez-vous cet ingrédient ?
IMPRIMER [1]
TÉLÉCHARGER [2]

À PROPOS DE

Saisonnalité :

jan fév mar avr mai jui jui aoû sep oct nov

déc

Type : Vins

Poids moyen : 14g
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Poulet au vin jaune et aux morilles [3]
En savoir plus [3]

Pommes rôties au vin jaune et au
beurre salé [4]
En savoir plus [4]

Liens
[1] https://www.qooq.com/print/taxonomy/term/15612
[2] https://www.qooq.com/printpdf/taxonomy/term/15612
[3] https://www.qooq.com/recipes/poulet-au-vin-jaune-et-aux-morilles
[4] https://www.qooq.com/recipes/pommes-roties-au-vin-jaune-et-au-beurre-sale
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0,01
mg

cuivre

0,08
mg

zinc

0,59
mg

fer

0,11
mg

manganèse

0,01
mg
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Afficher plus
* Source de données : AFSSA
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